
 

          

 

 

 
 
 
 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN ___________________________________________________ 
auf der Festung Kufstein 

Gerne reichen wir Ihnen ein  
Willkommensgetränk |  und ein Getränk während der Pause  
und stimmen Sie auf einen wunderbaren musikalischen und kulinarischen OpernGala-

Abend bei uns auf der Festung Kufstein ein.  

 
 
FESTMenue zur ITALIENISCHEN OPERNGALA 2010 ____________________________ 

 

Vorspeise  
Gedämpfter Bachsaibling   
auf mariniertem Kohlrabi mit Tomatenreis  

 
Suppe 
Aufgeschäumtes Zuckerschotensüppchen 
mit kleinem Schlutzkrapferl  

 
Hauptspeise  
Kalbstafelspitz in der Senfkruste,  
dazu tournierte Kartoffel,  

Pfifferlinge und alter Balsamico 

 

Süsses Finale  
Variation von Erdbeere und Rhabarber    
mit weißem Schokoladenmousse   

 

 

WEINBegleitung zum FESTMenue ___________________________________________ 
 
WEISSweine 
Muskateller Steinbach 
Weingut Meinhardt Hube, 

Gamlitz, Südsteiermark 

 

Grüner Veltliner L & T 
Weingut Bründlmayer, 

Niederösterreich 

 

ROTwein 
Tetuna                                
Cuvée aus Blaufränkisch, Zweigelt, Cabernet Sauvignon  
Weingut Robert Goldenits,  

Tadten, Neusiedlersee                                               
 

DESSERTwein 
Beerenauslese  
Weingut Kracher 

 

Mineralwasser, Biere von AuerBräu und andere Getränke  

sowie Kaffee bieten wir Ihnen gerne an.  

 

 

 

 
 

 
 

Festung Kufstein 
ITALIENISCHE OPERNGALA 

MIT KULINARIUM 
 

 

 
Datum 

Freitag | 20.08.2010 

 Einlass | Beginn 
19:00 Uhr | 20:30 Uhr 

Location 
Festung Kufstein 

festungsarena 

 

 

KULINARIUM 
Nach der Veranstaltung 

in den Eventkasematten 

der Josefsburg, 

zusammen mit dem 

KÜNSTLERENSEMBLE                           
  
 

 

 

 

ITALIENISCHE OPERNGALA 2010  
MIT KULINARIUM 

Eine Veranstaltung der Top-City-Kufstein GmbH. | Kulinarisch verwöhnt Sie die Festungswirtschaft 
 


