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Das Team der Festungswirtschaft Kufstein
wurde sich freuen,
Sie als Gast bei uns auf der Festung Kufstein,
in unserer Festungswirtschaft T "
~ Stuben, Schlosskapelle, Schlossgarten ™ A
bei einem Abendessen zur Operette
WIENER BLUT" [ 3 AUGUST
herzlich begriBen zu durfen.

Tischreservierungen
Tel. +43-5372-602 350
E-Mail: festungswirtschaft@festung.kufstein.at

WIR STIMMEN SIE EIN ...

mit einem
COCKTAIL ,VIVALDI”
~ Birnenmus mit Williamsbrand verfeinert und Sekt aufgefulit ~

R

KOSTLICHKEITEN VORWEG

R

RINDFLEISCHSULZCHEN
mit gartenfrischen Blattsalaten
an feiner Kerndl-Zwiebel-Marinade,
dazu Schwarzbrot

RO

GEBACKENE STEINPILZE
an einem Bouquet von Blattsalaten,
dazu WeiBbrot

RO

KALBSBEUSCHERL
mit Riesling verfeinert,
dazu ein kleiner Semmelknddel

RO

KALBSBRIES
in Butter gebraten,
auf gartenfrischem Blattspinat,
dazu tournierte Kartoffel

R

VORSPEISENTELLER ,Gabriele”
Kleine feine Kdstlichkeiten
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FISCH & FLEISCH

RED

FILET VOM WALLER
gebraten
auf Rote- RUben-Risotto

RED

GEKOCHTES VOM SCHULTERSCHERZL UND TAFELSPITZ
mit Rahmgemuse, Rostkartoffel und Apfelkren

RO

MAILANDER SCHNITZEL
vom Kalb
auf Tomatenspaghetti,
dazu Broccoli

RO

LAMMKRONE
an Rosmarin-Jus
auf GemuUse-Ratatouille,
dazu Sahnekartoffel

30

SUSSES FINALE

RED

CREME BRULEE
mit Lavendel
an Beerenragout

RO
MARILLENKNODEL
in Broselzucker

auf deren Konfit

(€229
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Speisen braucht

ZEIT,

groBe Musik erfordert
auch STILLE,

mit Zeit und Stille
genieBt man

stets gute WEINE.

Gerne empfehlen wir
Ihnen unsere Weinel
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