
Erobern macht hungrig.
Herzlich willkommen!

Getreideprodukte (Glutenhaltig)  A

Krebstiere B

Eier C

Fisch D

Erdnüsse E

Soja F

Milch / Laktose G

Nüsse  H

Sellerie  L

Senf M

Sesam  N

Schwefeldioxide und Sulfite  O

Lupinen   P

Weichtiere R

Womöglich feindlich gesinnt:
Die Allergenhinweise

Seit über 800 Jahren wird die Festung Kufstein immer wieder von 
allen möglichen Menschen besucht. Gut, in den ersten Jahrhun-
derten waren das eher feindliche Armeen, die die Festung erobern 
wollten. Heutzutage erfreut sich das beeindruckende Wahrzeichen 
unserer schönen Stadt großer Beliebtheit bei Touristen aus aller 
Welt. So auch die Festungswirtschaft, in der wir Sie herzlich will-
kommen heißen.

Die Gaststätte hat sich der gutbürgerlichen, traditionellen Küche 
verschrieben. Individualgäste und Reisegruppen dürfen sich auf ein 
authentisches Ambiente in der Festung und marktfrische Zutaten 
freuen. Zugleich ist die Festungswirtschaft auch der ideale Veran-
staltungsort für Ihre Firmenfeier, Hochzeit, Weihnachtsfeier oder Ge-
burtstage.

Wir wünschen Ihnen eine herzhaft gute und appetitreiche Einkehr!



Zum Einstieg oder für  
den kleinen Hunger

Suppen 

Tee vom Almochsen / Kaspressknödel / ACGL  €  4,80

Tee vom Almochsen / mit Fleischstrudel 
und Gemüsestreifen / ACGL  €  5,80

Salate 

Blattsalat / Hausdressing / GM  € 4,50

gemischter Salatteller / Hausdressing / GM  €  5,20

Salat Caesar / Romanasalat mit Caesardressing / Parmesan / Weißbrotcroûtons              
Streifen von der gebratenen Hühnerbrust / ADGM  €  13,80

Salat  Maria von Burgund / Romanasalat mit Caesardressing / Parmesan                                                               
Weißbrotcroûtons  / gebratene Garnelen / ABDGM  €  17,30

Kalte und warme Kleinigkeiten 

Paar Frankfurter / Senf und Gebäck / AM  €  4,00

Paar Frankfurter / Pommes frites / AM  €  6,00

Schweizer Wurstsalat / Zwiebelringe / Gurkerl / Schwarzbrot / AGO  € 8,80

Tiroler Speckbrettl / Gurkerl / Kren / Pfefferoni / Butter / Brot / AGLO  € 11,50

Käsebrettl / Bergkäse / Emmentaler / Gurke / Tomate / Paprikamarmelade                       
Butter / Brot / AGL  € 10,50

Kindereien

Spätzle / mit Sauce / ACGL  €  4,50

Fischstäbchen / Kartoffelsalat / ACDGL  € 6,00

Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein / Pommes frites / ACG  €  6,50

Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei der Herstellung unserer Speisen, können Spuren von allergischen Stoffen nicht ausgeschlossen werden.



Für tüchtige Hofdamen und tapfere Ritter

Hauptgerichte 

Currywurst / Currysauce / Pommes frites / LO  €  10,80

Geschmorte Backerl vom heimischen Rind / Portweinjus / Kartoffelpüree                      
Wurzelgemüse / GLO  €  14,80

Wiener Schnitzel vom Schwein / Preiselbeeren 
dazu Pommes frites oder Kartoffelsalat / ACG  € 12,90

Hühnerbrust / gefüllt mit Mozzarella und getrockneten Tomaten / Gnocchi                                        
Schmortomaten / Balsamicojus / ACGLO  €  13,50

Zitronenrisotto / gebratene Garnelen  / Fenchelgemüse / BGLO   €  15,80

Vegetarische Hauptgerichte 

Käsespätzle / Röstzwiebeln / ACG  €  11,50

Gnocchi / Burrata / Zucchini / Mandeln / Braune Butter / ACGH  € 13,80

Empfehlung zum Jubiläum 

Kaiser Maximilian Burger / Rinderhackfleisch / Bergkäse / Blattsalat / Tomate                  
Schafskäse / karamelisierte Zwiebeln / Chili-Sauce / Pommes Frites / ACGO  €  14,20

Süßes

Nachtisch 

Palatschinken / wahlweise mit Marillenmarmelade oder Preiselbeeren  / ACGH  €  6,50

Sachertorte / ACE  € 3,50

Apfelstrudel / ACEGH         € 4,50

Topfenstrudel / ACG  €  4,50

Portion Vanillesauce oder Schlagsahne / CG / G  € 1,00

Buchteln / Vanillesauce / Staubzucker / ACG  € 5,80

Apfelstrudel Deluxe / Vanillesauce und cremiges Eis  € 6,80



Fruchtsäfte von Pago 

Apfelsaft pur 0,25 lt. €  2,80

Orangensaft pur 0,25 lt. €  2,80

Erdbeere 0,2 lt. €  2,80

Mango 0,2 lt. €  2,80

Marille 0,2 lt. €  2,80

Multivitamin 0,2 lt. €  2,80

Schwarze Johannisbeere 0,2 lt. €  2,80

Pago gespritzt  / still 0,3 lt. € 3,10

Pago gespritzt  / Soda 0,3 lt. € 3,70

Pago gespritzt / still 0,5 lt. € 3,50

Pago gespritzt  / Soda 0,5 lt. € 4,30

Kaffee / von Dinzler

Espresso  €  2,60

Verlängerter  €  2,90

Doppelter Espresso  €  3,60

Cappuccino / mit Milchschaum / G €  3,40

Latte Macchiato  € 4,10

Kaffee Hag / entkoffeiniert  €  2,90

Heiße Schokolade / Sahne /G  € 3,50

Tee / eine Tasse mit Aufgussbeutel

Schwarzer Tee / Zitrone  € 2,50

Ceylon  €  2,50

Früchtetee  €  2,50

Grüner Tee  €  2,50

Kamille  €  2,50

Pfefferminze  €  2,50

Limonaden & Co 

Quellwasser 0,25 lt. €  0,50

Mineralwasser 0,25 lt. €  2,40

Tafelwasser / Sirup 0,25 lt. €  1,80

Coca-Cola 0,25 lt. €  2,70

Coca-Cola / Light / Zero 0,33 lt. € 3,50

Fanta 0,25 lt. €  2,70

Zitronenlimonade 0,25 lt. €  2,70

Bitter Lemon 0,20 lt. €  3,50

Tonic Water 0,20 lt. €  3,50

Red Bull 0,20 lt. €  4,50

Almdudler  0,33 lt. € 3,50

Eistee 0,50 lt. € 4,50

Warme und kalte Getränke



Aperitif & Co

Zum Aperitif 

Prosecco Sacchetto Piccolo*                                                                                     0,2 lt. €  9,50

Schlumberger Sekt* / Piccolo sparkling  0,2 lt. €  11,50

Prosecco / Sekt

Rabl Frizzante* / rose 0,75 lt. € 22,00

Prosecco* »Sacchetto« 0,75 lt. €  24,50

Schlumberger Sekt* / trocken 0,75 lt. €  32,50

Gebraut & gebrannt

Biere / frisch gezapft oder aus der Flasche 

AuerBräu Rosenheimer Helles vom Fass  0,3 lt. €  3,20

AuerBräu Rosenheimer Helles vom Fass 0,5 lt. €  4,30

AuerBräu Rosenheimer Hefeweißbier hell  0,5 lt. €  4,50

AuerBräu Johann Auer, Rosenheimer Dunkle Weiße  0,5 lt. €  4,50

Paulaner Original Münchner alkoholfrei  0,5 lt. €  4,30

Paulaner Hefeweißbier alkoholfrei  0,5 lt. €  4,50

Destillate & Digestifs 

Amaretto 2 cl €  2,90

Marillenbrand  2 cl €  3,20

Williamsbrand  2 cl €  3,20

Obstler 2 cl €  3,20

Fernet Branca 2 cl €  3,20

Ramazzotti 2 cl €  3,20

Grappa 2 cl €  5,70

Remy Martin VSOP 2 cl €  6,00



Offene Weine 

Weißweine  

Grüner Veltliner*  1/8 lt. €  3,50

als Spritzer*    1/4 lt. €  3,70

*enthält Sulfite

Rotweine  

Zweigelt* 1/8 lt. €  3,50

als Spritzer* 1/4 lt. €  3,70

Unseren Hauswein beziehen wir vom Weingut Rudolf Rabl aus Langenlois, Niederösterreich. 

Zur erweiterten Weinauswahl fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte.

Speisen wie früher.
Beim Burgherrenessen.
Ein kulinarisches Spektakel auf der Festung Kufstein.

Machen Sie sich auf etwas gefasst. 
Beim Burgherrenessen erwartet Sie 
ein kulinarisches und ereignisreiches 
Spektakel. Ab einer Gruppengrö-
ße von zehn Personen kredenzt der 
Küchenmeister stilgerecht allerlei 
Schmankerl. Künstler und Spiel-
leute sorgen auf Wunsch für einen 
passenden musikalischen Rahmen 
sowie launige Kurzweil. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung.

info@festung.kufstein.at
+43 5372 66525

Getränke werden in Literkrügen ausgeschenkt und nach Verbrauch verrechnet.
Preise exklusive Getränke, inkl. gesetzliche MwSt. Preisstand 2018

Einfaches Zeremonium 

 
ab 10 Personen: € 39,50 pro Person
 
Sie genießen ein 6-Gang-Menü ohne Spielprogramm
 
  
Erweitertes Zeremonium mit Spiel- & Musikprogramm 

 
10 bis 34 Personen: € 396,00 pauschal
 
zzgl. € 39,50 Burgherrenessen pro Person
 
zzgl. € 168,00 Reisekosten Künstler einmalig
 
 
ab 35 Personen: € 13,60 pro Person
 
zzgl. € 39,50 Burgherrenessen pro Person
 
zzgl. € 168,00 Reisekosten Künstler einmalig


